Arte e cultura

FRUTTICOLTURA

INDIVIDUAZIONE, RECUPERO E VALORIZZAZIONE
DI SPECIE FRUTTICOLE DELLA VALLE D’AOSTA A RISCHIO DI ESTINZIONE

A cura di Ivan Barrel

La Valle d'/Aosta, per le caratteristiche pedo-clima-
tiche del suo territorio, & unarea a spiccata voca-
zione frutticola. Gli alberi da frutto hanno per secoli
caratterizzato il paesaggio valdostano, testimoni di
una tradizione e di una cultura rurale millenaria.

Lo sviluppo della frutticoltura industriale e la pro-
gressiva antropizzazione del territorio hanno pro-
vocato la graduale scomparsa dei vecchi impianti
e delle varieta frutticole anticamente coltivate. Tali
varieta potrebbero avere, invece, un forte interesse
nell'ambito di produzioni locali di nicchia, nellottica
del recupero e della salvaguardia della variabilita
genetica, del mantenimento degli ecosistemi, della
resistenza o tolleranza ad agenti di danno e di malat-
tia, di una maggiore conservabilita dei frutti e della
ricchezza di aromi e sapori ormai introvabili nella fi-
liera commerciale attuale.

Nel corso del quadriennio 2011-2014, lInstitut
Agricole Régional ha avviato percid un program-
ma di reperimento, coltivazione, caratterizzazione
e valorizzazione di germoplasma frutticolo autoc-
tono, catalogando 315 accessioni di melo e pero a

rischio di estinzione. Di queste, 142 piante di melo
e 87 di pero sono state sottoposte ad analisi mole-
colare al fine di identificare geneticamente i biotipi
in esame e definire i rapporti genetici intercorrenti
tradiloro e con cultivar attualmente in coltivazione.
A questi, nel corso degli anni, si sono aggiunti altri
biotipi individuati grazie alle indicazioni di privati cit-
tadini o dei tecnici dellAssessorato allAgricoltura.
Attualmente, nel campo di collezione di Montfleury
sono conservate alcune decine di accessioni locali
di melo delle quali si ha un’ipotetica indicazione del
nome varietale. Nel corso degli anni queste acces-
sioni verranno valutate soprattutto dal punto di
vista della produttivita, della qualita dei frutti, della
sensibilita alle diverse patologie e della predisposi-
zione alla trasformazione (succo, sidro, aceto, ecc.)
alfine della loro valorizzazione.

Nel 2019, in occasione della festa delle mele di
Gressan, sono state realizzate delle schede descrit-
tive per una quindicina di varieta tradizionali di melo
e un pannellorigido illustrante il progetto di recupe-
ro del germoplasma frutticolo autoctono.
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